
KOOL LIFE
FOOD MENU

Παρακάτω θα βρείτε μια λίστα με τα αναγνωρισμένα αλλεργιογόνα. Ένα έχετε αλλεργία σε κάποιο από αυτά
παρακαλούμε ενημερώστε τον σερβιτόρο σας ώστε να διασφαλίσουμε την ακαταλληλότητα του γεύματος σας.
Δημητριακά | Καρκινοειδή | Αυγά | Ψάρια | Αραχίδες | Σόγια | Γάλα | Καρποί Σέλινο | Μουστάρδα |
Σουσάμι | Λούπινο | Θειώδη| Μαλάκια
Όλες οι τιμές είναι σε ευρώ και συμπεριλαμβάνουν Φ.Π.Α. και όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις. Ο Καταναλωτής
δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιμολόγιο)

Χορτοφαγικό πιάτο | Vegetarian Dish

Below is the list of officially recognized food allergens. If you have an allergy to any of the following, kindly
inform our service team so they can assure the safety of your meal.
Cereal | Crustaceans | Eggs | Fish | Peanuts | Soy | Milk | Nuts | Celery | Mustard | Sesame | Lupine|
Sulfites| Mollusks
All our prices are in euros and inclusive of  VAT and all legal taxes
Consumer is not obliged to pay if the notice of payment (receipt-invoice) has not been received.

GR Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία διαμαρτυρίας, σε ειδική θήκη δίπλα στην έξοδο. για
τη διατύπωση οποιασδήποτε διαμαρτυρίας.
GB The shop is obliged to have printed documents, in a special case beside the exit for setting out of any
existed complaint.

Αγορανομικός Υπεύθυνος: Χάρης Χρυσικόπουλος
Legally responsible: Harry Chrisikopoulos

Διαθέσιμα 11.00 - 23.00 | Available 11.00 - 23.00
Για παραγγελία καλέστε το 9 | Dial 9 to place your order



€ΣΑΛΑΤΕΣ | SALADS ΚΥΡΙΩΣ | MAINS

Tagliata κοτοπουλο πανω σε αρωματισμενη τριχρωμη κινοα με σαλτσα ponzu
Chicken Tagliatta with tri colored quinoa and ponzu sauce

Σολομος με κρουστα μυρωδικων, μαυρο ρυζι και σαλτσα σογιας αρωματισμενη με
μοσχολεμονο 
Salmon fillet with a herb crust, black rice and soya sauce infused with lime

Φιλέτο κρανιός σε πουρέ αγγινάρας με φασολάκια ατμού και σάλτσα βουτύρου
αρωματισμένη με λαιμ
Croaker fillet with artichoke puree and steamed beans with butter sauce infused with lime

Γαρίδες σωτέ με ταλιατέλες αρωματισμένες με φοινόκιο, κολοκύθι σε λευκή σάλτσα
Sauteed shrimps with tagliatelle infused with fennel, zucchini in white sauce

Rib eye ουρουγουαης με country πατατες και μαγιονεζα τρουφας
Ribeye with country fries and truffle mayo

Nioki πατατας με φρέσκια κρέμα γάλακτος αρωματισμένη με πάστα λευκής τρούφας
Gnochi with fresh crème infused with white truffle paste

Spaghetti με τοματινια μαριναρισμενα σε βοτανα και λαδι βασιλικου
Spaghetti with cherry tomatoes marinated in basil oil and herbs
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ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ | DESSERTS
Brownie με κομματια λευκης, μαυρης σοκολατας και σιρόπι σοκολάτας γάλακτος 

Brownie with white and black chocolate chunks infused  with milk chocolate syrup

Lemon pie
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Ελληνικη σαλατα με κρίθινο παξιμάδι, φέτα ΠΟΠ, ελιές, καπαρη, τοματινια, πιπερια
σε εξτρα παρθενο ελαιολαδο 
Greek salad with wheat rusk, feta cheese, olives, capers, cherry tomatoes and green
peppers in extra virgin oil

Σαλατα κινοα με baby σπανάκι, ρόκα, τοματίνια, φρέσκο κρεμμύδι και flakes
Reggiano με βινεγκρέτ πορτοκαλιού
Quinoa salad with baby spinach leaves, rocket, cherry tomatoes, spring onions and
Regianno flakes with orange vinaigrette. 

Caesars με iceberg, φιλετο κοτοπουλο, παραδοσιακη σως γκραντινι, flakes
παρμεζανας Reggiano και κρουτον
Caesar's salad with chicken fillet, iceberg, parmesan flakes, croutons and Grandini
sauce

Ανάμεικτη πράσινη σαλάτα με προσούτο, Πεκορινο, φέτες αχλαδιού και βινεγκρέτ
σύκου
Green leaves with prosciutto, Pekorino cheese, pear flakes and fig vinaigrette.

Πρασινη σαλατα με καπνιστο σολομο, αβοκαντο, φρεσκο κρεμμυδι, ανιθο,
ντοματινια και βινεγκρετ lime
Green salad with smoked salmon, avocado, spring onion, cherry tomatoes and lime
vinaigrette
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Γαρίδες ψητές με σάλτσα chimichuri
Grilled shrimps glazed in chimichuri marinade

Portobello μανιτάρι γεμιστο με καπνιστο τυρι, συγκλινο, και πιπεριες
Portobello mushroom stuffed with smoked cheese, cretan cured meat and bell peppers

Καρπάτσιο μοσχάρι με φρέσκα μυρωδικά σε σάλτσα τεσσάρων εσπεριδοειδών, baby
ροκα και flakes παρμεζάνας
Carpaccio beef with fresh herbs served with a four citrus fruit sauce, baby rocket and
parmesan flakes
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€ΟΡΕΚΤΙΚΑ | APPETIZERS
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